
ÏÅËÜÌÅÍÈ È ÂÀÐÅÍÈÊÈ
Ïåëüìåíè îò Ìàòðåíû  250гр 263 

Ïåëüìåíè â áóëüîíå ñ çåëåíüþ  430гр 292

Ïåëüìåíè, çàïå÷åííûå ñ ãðèáàìè è ñûðîì 320гр 330

Ïåëüìåíè èç áàðàíèíû ñ çåëåíüþ 300гр  283

Âàðåíèêè ñ êàðòîøêîé 250гр 230
ïîäàþòñÿ íà âûáîð: ñî ñìåòàíîé è ñëèâî÷íûì ìàñëîì 

èëè ñ æàðåíûìè øêâàðêàìè è ñìåòàíîé

Âàðåíèêè ñ òâîðîãîì 250гр 253

ÃÎÐß×ÈÅ ÊÓØÀÍÜß
Æóëüåí ñ êóðèöåé è ãðèáàìè 180ãð 236

Êîòëåòû Ïîæàðñêèå 
ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 300ãð 297

Áåôñòðîãàíîâ èç ãîâÿäèíû ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 320ãð 398

Æàðåíàÿ êóðèíàÿ ãðóäêà 360ãð 356
ñ îâîùàìè è êàðòîôåëüíûì ïþðå

Ôèëå ñåìãè ñî ñëèâî÷íûì ñîóñîì «Áåðáëàí» 310ãð 465 
ïîäàåòñÿ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå ñ àðîìàòíûìè òðàâàìè

Æàðåíàÿ ñâèíèíà «ïî-êàçà÷üè» 400ãð 369
ñ êàðòîøêîé è îáæàðåííûì õëåáîì

Ïåðëîâàÿ êàøà ñ ðàãó èç èíäåéêè 400ãð 272

Êàðòîøêà æàðåíàÿ ñ âåøåíêàìè 350ãð 275
ïîäàåòñÿ ñ ñàëàòîì èç ñâåæåé êàïóñòû è ìàëîñîëüíûìè îãóð÷èêàìè

ÏÈÐÎÆÊÈ
c ìÿñîì 1шт 55     

ñ êàðòîøêîé è ãðèáàìè 1шт 45
c êàïóñòîé 1шт 45     

ñ çåëåíûì ëóêîì è ÿéöîì 1шт 45
ñ ÿáëîêîì 1шт 45     

âàòðóøêà ñ òâîðîãîì 1шт 45
 

ÕÎËÎÄÍÛÅ ßÑÒÂÀ
Ñàëàò èç ñâåæèõ îâîùåé 200ãð 213

Âèíåãðåò 
ñ ìàðèíîâàííûìè ãðèáàìè 200ãð 207

Îëèâüå ñ èíäåéêîé 150ãð 221

Ñàëàò Ìèìîçà ñ ëîñîñåì 200ãð 245

Ñåëüäü ïîä øóáîé 150ãð 213

Ñàëàò ñ äèïîì èç ãîðáóøè 200ãð 237
êàðòîôåëåì, ñâåæèìè îâîùàìè è ìàðèíîâàííûì  ëóêîì

Ñàëàò èç êóðèíûõ ãðóäîê ñ øàìïèíüîíàìè 150ãð 225
ñåëüäåðååì, çåëåíûì ñàëàòîì, ÿáëîêîì, ìàðèíîâàííûì 

êðàñíûì ëóêîì è áåëûì ñîóñîì

Îãóð÷èêè ìàëîñîëüíûå 100ãð 102

Êâàøåíàÿ êàïóñòà ñ êëþêâîé 150ãð 120

×åñíî÷íûå ãðåíêè èç ðæàíîãî õëåáà
ñ ñûðíûì ñîóñîì 100/40ãð 128

(õîðîøè ê ïèâó) 

ÑÓÏÛ
Áóëüîí ñ ïèðîæêîì 300гр|1шт 145

на выбор: с мясом, с капустой,  с картошкой и грибами,
с зеленым луком и яйцом

Ñóï÷èê äíÿ 300гр 150

Êðåì-ñóï èç áåëûõ ãðèáîâ 300гр 169

ÕËÅÁ
Õëåáíàÿ êîðçèíêà 55

ÑÎÓÑÛ
ñìåòàíà | ãîð÷èöà | õðåí | ìàéîíåç 40ãð 45



ÕÎËÎÄÍÛÅ ÍÀÏÈÒÊÈ
Àêâà Ìèíåðàëå (ñ ãàçîì | áåç ãàçà) 600ìë 95

Ìîðñ êëþêâåííûé 200ìë 77

Ñîê 200ìë 75
ÿáëî÷íûé, àïåëüñèíîâûé, òîìàòíûé, âèøíåâûé

Ñâåæåâûæàòûé ñîê 200ìë 160
àïåëüñèíîâûé, ÿáëî÷íûé, ìîðêîâíûé

Pepsi, Mirinda, 7UP 250ãð 100

ÕÌÅËÜÍÎÅ ÏÈÒÜÅ
Êâàñ 500ìë | 300ìë  99 | 81

 Ïèâî «Ñèáèðñêàÿ êîðîíà»
íåôèëüòðîâàííîå 500ìë | 300ìë  170 | 130

Ïèâî «Ñòåëëà Àðòóà» 500ìë 195

Ïèâî «Ñèáèðñêàÿ êîðîíà» áåçàëêîãîëüíîå 500ìë 170

ÃÎÐß×ÈÅ ÍÀÏÈÒÊÈ È ÂÇÂÀÐÛ
×àé â ÷àéíèêå 400ìë | 900ìë  79 | 102

÷åðíûé, çåëåíûé, çåëåíûé ñ æàñìèíîì, 
÷åðíûé ñ ìÿòîé, ÷åðíûé ÿãîäíûé

Îáëåïèõîâûé âçâàð 260ìë 155

Êëþêâåííûé âçâàð 260ìë 160

Êîôå ýñïðåññî 40ìë 80

Êîôå äâîéíîé ýñïðåññî 80ìë 160

Êîôå Êàïó÷èíî 120ìë 150

Êîôå Àìåðèêàíî 120ìë 80

Êîôå ñ ìîëîêîì 130ìë 88

ÁËÈÍÛ
Áëèí÷èêè ñî ñìåòàíîé 3øò 128

Áëèí÷èêè ñ ãðèáàìè è ñëèâî÷íûì ñîóñîì 2øò 255

Áëèí÷èêè ñ ëîñîñåì è ìÿãêèì ñûðîì 2øò 276

Áëèí÷èêè ñ ìÿñîì 2øò 253

ÑËÀÄÊÈÅ ÁËÈÍÛ
Áëèí÷èêè ñ âèøíåâûì ñîóñîì 3øò 128

Áëèí÷èêè ñ êëóáíè÷íûì ñîóñîì 3øò 128

Áëèí÷èêè ñ ÿãîäíûì âåðåíüåì 3øò 135

Áëèí÷èêè ñ ìåäîì 3øò 167

Áëèí÷èêè ñî ñãóùåíûì ìîëîêîì 3øò 128

Áëèí÷èêè ñ òâîðîãîì, èçþìîì
è øîêîëàäíîé ãëàçóðüþ 2øò 168

Áëèí÷èêè ñ ÿáëîêàìè è êîðèöåé 2øò 169

Crepe Suzette 2øò 255
áëèí÷èêè, îáæàðåííûå ñ áàíàíàìè â àïåëüñèíîâîì ñîóñå 

è áðåíäè, ïîäàþòñÿ ñ âàíèëüíûì ìîðîæåíûì

Áëèí÷èêè ñ øîêîëàäíî-
ñëèâî÷íûì ìóññîì 2øò 218

Áëèí÷èêè ñ ÷èçêåéêîì
è ÿãîäíûì ñîóñîì 2øò 218

ÌÎÐÎÆÅÍÎÅ
Ìîðîæåíîå øîêîëàäíîå 120ãð 169

Ìîðîæåíîå âàíèëüíîå 120ãð 169

Êëóáíè÷íûé ñîóñ 40ãð 45

Âèøíåâûé ñîóñ 40ãð 45

ßãîäíîå âàðåíüå 40ãð 45


