


Клаусс плато  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3990
Большой мясной сет на компанию. 
Рулька, запечённые свиные рёбра, куриные крылья, куриные стрипсы, 
каре ягненка, тушёная капуста, картофель фри, картофель айдахо. 
Соусы: чесночный, медово-горчичный и BBQ

Пивная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890 
Жареный сыр, креветки фри, луковые кольца, гренки с чесноком, кольца 
кальмаров и картофель фри. Соусы: чесночный, медово-горчичный и BBQ

Запечённые свиные рёбрышки   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680
Запекаются в соусе Sweet Chili или BBQ 

Куриные крылышки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 470
Запекаются в соусе Sweet Chili или BBQ 

Куриные стрипсы в соусе Jack Daniels   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 340     
Ломтики куриного филе в хрустящей панировке

Домашние гренки с чесноком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 340
Хрустящие хлебцы-фри с сыром и чесночным соусом

Креветки фри с соусом Sweet Chili  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640

Острые жареные креветки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 630     

Кольца кальмаров  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490                                                                                   
Подаются с соусом Тартар

Луковые кольца   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350
Подаются с чесночным соусом

Фиш энд чипс   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490                               
Рыбные ломтики в панировке с картофелем фри и соусом Тартар

Сырные крокеты  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490
Палочки из Гауды, палочки из Моцареллы и шарики из сливочного сыра.
Подаются с соусом Пряная вишня

Домашние мясные снеки   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 640                                                                                      
Собственного производства: бастурма, вяленая парма, куриный балык

Рыбные снеки   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 430                                                                                 
Щука, горбуша, кальмар

Брецель  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140                       
Солёный крендель. Подается с сырным соусом

Закуски к пиву

Клаусс сет  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2590
Запеченные свиные ребра, куриные крылья, 
куриные стрипсы, гренки с чесноком, креветки в 
кляре, луковые кольца, жареный сыр, картофель 
фри, брецель. Соусы: чесночный, Тартар и BBQ



Традиционный русский разносол  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 590
Маринованные огурцы, маринованные томаты черри, квашеная капуста, 
пряная сельдь, домашнее сало, молодой картофель, маринованный лук, 
чипсы из черного хлеба

Сало с мороза с хрустящей чиабаттой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420
Три вида сала (копчёное, острое, пряное). 
Подаются с зелёным луком, хреном и горчицей

Корзина свежих овощей .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 430                                                          
Сочные томаты, хрустящие огурцы, болгарский перец, 
редис, букет свежей зелени

Мясная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 870
Ростбиф, буженина, копчёный брискет, копчёная куриная грудка, 
говяжий язык, домашняя ветчина, чипсы из черного хлеба

Рыбное ассорти  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 980
Форель шеф-посола, скумбрия х/к, деликатесная макрель х/к, 
чипсы из белого хлеба

Ассорти сыров  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 890                                                                         
Горгонзола, Пармезан, Камамбер, Качотта, гриссини, орехи, виноград, мёд

Страчателла с розовыми томатами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560

Тартар из карельской форели   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 760

Тартар из мраморной говядины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690

Сельдь с молодым картофелем   .  .  .  .  .  . 460
Подаётся с красным маринованным луком и ржаными 
гренками

холодные Закуски



Греческий салат  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .490 
С маринованной фетой и оливками Каламата 

Цезарь с цыплёнком   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .520
Сочные листья салата, томаты черри, перепелиное яйцо, 
чипсы из чиабатты, сыр Пармезан, бедро цыплёнка, соус Цезарь

Цезарь с креветками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .690                                                                               
Сочные листья салата, томаты черри, перепелиное яйцо, 
чипсы из чиабатты, сыр Пармезан, тигровые креветки, соус Цезарь

Салат “Оливье” с ростбифом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .440

Салат с тёплыми баклажанами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .540
Обжаренные баклажаны, розовые томаты, красный лук, 
семена подсолнечника, крем-чиз, соус Sweet Chili

Салат с кальмаром и креветками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .690
Кальмар гриль, тигровые креветки, шпинат, томаты черри,
микс листьев салата, артишоки, заправка с эстрагоном 

Салат “Мимоза” с обожжённым лососем   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .620 

Салат с нежной телятиной и шпинатом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580
Телятина, шпинат, кенийская фасоль, томаты черри, 
молодой картофель, йогуртовая заправка с зернистой горчицей и медом

Тёплый салат с куриной печенью и авокадо   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .490
Куриная печень, авокадо, листья салата, томаты черри

Дрезденский салат с копчёными колбасками  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .530                                           
Тёплый салат с молодым картофелем, красным луком, 
перепелиным яйцом, сыром Пармезан, домашними копчёными 
колбасками и медово-горчичным соусом

Салат с тёплым языком и розовыми томатами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .570                          
Тёплый салат с розовыми томатами, телячьим языком, перепелиным 
яйцом, салатным миксом, редисом и соусом сливочный Терияки

салаты

Салат с лососем шеф-посола  
и ореховой заправкой   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 680
Микс листьев салата, лосось шеф-посола, томаты черри, 
крем-чиз, авокадо, ореховый соус, семена кунжута



Домашний куриный суп  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390                                                                            
Классический куриный бульон с домашней лапшой,
перепелиным яйцом и цыплёнком

Солянка мясная   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520                                                                                                 
Подаётся с ржаной буханочкой, сметаной и лимоном

Суп-гуляш с говяжьей вырезкой    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580                                            
Наваристый суп с добавлением красного вина, маринованных огурцов, 
говядины, болгарского перца и специй

Похмельные щи с белыми грибами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 480
Бульон на основе свиной рульки, немецкая квашеная капуста, репчатый лук, 
белые грибы, розовые томаты, печёный картофель, специи

Сырный суп с копчёным брискетом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520
Крем-суп на основе плавленого сыра и сыра Пармезан

Тыквенный крем-суп  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420 
С добавлением кокосового молока

Уха с форелью, судаком и томатами черри   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580                   
Прозрачный рыбный бульон, молодой картофель, два вида рыбы, 
репчатый лук, укроп

Том Ям  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620
Тигровые креветки, паста Том Ям, кокосовое молоко, кунжутное масло, 
лемонграсс, имбирь, чеснок, листья лайма, сок лайма, кинза, 
перец болгарский, горошек лопатка, мини кукуруза, фунчоза

супы

Борщ с мраморной говядиной   .  .  .  .  .  .  . 480
Подаётся со смальцем на ржаной чиабатте
и сметаной



Морское плато  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .4600
Тигровые креветки, кальмары, голубые мидии в томатном соусе, 
копчёная скумбрия, стейк из трески, стейк из судака. 
Соусы: Белое вино, Sweet Chili и травяной дрессинг

Голубые мидии  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .620
В соусе на выбор: Белое вино или Наполи

Оладьи из кабачков с лососем и крем-чизом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .590

Филе форели на мангале  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .890
Со свежими овощами и соусом Тартар

Шашлык из макрели   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .780
Со свежими овощами и соусом Тартар

Кальмары на гриле   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .550
С миксом листьев салата и лимоном

Скумбрия горячего копчения   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580
С салатом из свежих томатов и лука 

Треска с моцареллой и томатами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .720

Судак со сливочным луком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .820

рыба

Запечённые креветки 
с томатами черри   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 790



мясо

Рулька молодого ягненка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 980
С муссом из сельдерея

Рулька свиная с тушёной капустой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1390

Бефстроганов с белыми грибами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 840                                                                                     
Подаётся с картофельным пюре и маринованным огурцом

Телячьи щёчки с черносливом    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 820
Подаются с трюфельным пюре и сыром Пармезан 

Медальоны из говядины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 960
С молодым картофелем, шпинатом, муссом из сельдерея и грибным соусом  

Домашние котлеты “Папаша Клаусс”   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520  
С картофельным пюре, малосольными овощами и соусом Бурбон

Куриные котлеты   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490
С картофельным пюре, малосольными овощами и соусом из белых грибов

Жареная куриная грудка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 480  
С картофелем роте и соусом Чеддер

Шницель из свинины   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620                                                                             
С картофелем фри, немецким огурчиком и соусом Бурбон 

Домашние пельмени  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 450 
Подаются с уксусом и сметаной 

Паста Карбонара  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520                                                                              
Лингвини в сливочном соусе с беконом, яичным желтком и сыром Пармезан



Ассорти шашлыков   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .3900
Шашлык из свинины,  шашлык из цыплёнка, люля-кебаб из баранины, 
люля-кебаб из цыплёнка, каре барашка, картофель фри, картофель айдахо, 
немецкая капуста. Соусы: медово-горчичный, томатный, BBQ

Шашлык из свинины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .620  

Шашлык из цыплёнка   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .510

Шашлык из овощей   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .420  

Люля-кебаб из баранины   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .660  

Люля-кебаб из цыплёнка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580

Цыплёнок на гриле  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .720 
С салатом Коул Слоу и соусом Бурбон

Корейка из свинины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .590
С молодым картофелем

Каре барашка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1190  

Стейк Рибай  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2190  

Стейк Мачете   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1490

колбасы гриль
собственного производства. подаются с картофелем айдахо, 

немецкой капустой и медово-горчичным соусом

Франкфуртские   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580
Говядина, Пармезан, горчица  

Шафбокские  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580
Баранина, говядина, кориандр

Берлинские  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580  
Свинина, мускат, цедра лимона

Тюрингские   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580
Свинина, говядина, бекон  

Бременские  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580  
Свинина, говядина, курица

Кёльнские   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .580  
Курица, соевый соус, красная паприка

мангал

Ассорти домашних 
колбас гриль   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2600
Шесть видов колбас. Подаются с немецкой тушёной 
капустой, картофелем айдахо и соусами: медово-
горчичным и томатным



стритфуд
Бургер с мраморной говядиной
и карамелизированным луком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 630
Пшеничная булочка, котлета из мраморной говядины, свежий огурец, 
розовые томаты, сыр Моцарелла, руккола, карамелизированный лук, 
соус Песто. Подаётся с картофелем айдахо и кетчупом

Шаверма Клаусс   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490
Бедро цыплёнка, хрустящий огурец, розовые томаты, листья салата, 
красный лук, соус Шаверма. Подаётся с картофелем айдахо и кетчупом

вафли
Картофельные вафли с беконом и вялеными томатами  .  .  .  .  .  .  .470
Подаются с грибным соусом

Картофельные вафли с лососем шеф-посола   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560 
Подаются с соусом Белое вино

Картофельные вафли «Цезарь» с цыплёнком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 470
С Пармезаном и соусом Цезарь

гарниры
Молодой картофель с луком и грибами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320

Картофель на мангале  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260

Картофель айдахо  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

Картофель фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

Картофельное пюре   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

Квашеная тушёная капуста  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

Кукуруза на гриле   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220

соусы
Медово-горчичный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

Чесночный   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

Sweet Chili  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

Томатный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

BBQ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

стритфуд/
вафли/гарниры

Клаусс бургер  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 630
Пшеничная булочка, котлета из мраморной 
говядины, бекон, микс листьев салата, сыр 
Чеддер, луковые кольца, томаты, огуречный 
релиш, соус Бургер. Подается с картофелем 
айдахо и кетчупом 



пицца
Клаусс пицца   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  720
Томатный соус, сыр Моцарелла, брискет, Пепперони, копченый цыпленок, 
ростбиф, маринованные немецкие огурчики, красный лук, халапеньо

Маргарита  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460
Томатный соус, сыр Моцарелла, томаты черри и соус Песто

Пепперони  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520
Томатный соус, сыр Моцарелла, пикантные колбаски, чили перец, петрушка

Четыре сыра   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580
Сыры: Пармезан, Горгонзола, Чеддер, Моцарелла; томаты черри, руккола 

Карбонара  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 580
Сливочный соус, бекон, сыр Пармезан

Ветчина и грибы   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520  
Томатный соус, шампиньоны, ветчина, сыр Моцарелла 

С ростбифом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690
Томатный соус, ростбиф, сыр Моцарелла, соус Биг Мак, 
маринованные огурцы, печеный перец

Шаверма   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520
Сливочный соус, сыр Моцарелла, помидоры, огурцы, цыпленок, репчатый лук, чеснок

Копчёный цыплёнок  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520  
Томатный соус, копчёный цыплёнок, сыр Моцарелла, красный лук, томаты черри, 
петрушка

Прошутто и страчателла   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620 
Томатный соус, сыр Моцарелла, Прошутто, сыр Страчателла, карамелизированный лук

Лосось, шпинат и сливочный сыр   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 720
Сливочный соус, лосось, шпинат, сыр Моцарелла, сливочный сыр, томаты черри

хлеб
Фокачча с Пармезаном и соусом Песто  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 310

Хлебная корзина   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230

Лаваш   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 210

пицца/хлеб

Горгонзола 
и медовая груша   .  .  .  .  .  .  .  .  . 560
Сливочный соус, сыр Горгонзола, грецкий 
орех, медовая груша, лепестки миндаля 



Бельгийские вафли с бананом и шоколадом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420

Бельгийские вафли с яблоком и карамелью  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420

Профитроли с шоколадом и клубникой   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350

Сметанник с клубникой и какао   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 

Карамельный чизкейк  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350

Яблочный штрудель  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390
Подаётся с шариком мороженого и ванильным соусом

Медовик  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350

Мороженое, 1 шарик   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 180
На выбор: ванильное, клубничное, шоколадное, сорбет

десерты

Бельгийские вафли
с мороженым   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 420
Подаются с шоколадно-ягодным соусом



детское меню Овощной салатик   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260
Со сметаной или оливковым маслом

Оливьешка с цыплёнком   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 280

Куриный суп с макарошками  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 270  

Супчик с домашними фрикадельками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290

Домашние фрикадельки  в сливочном соусе 
с картофельным пюре   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390

Куриные котлетки с картофельным пюре  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 370

Куриные шашлычки с картофелем фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 370

Куриные наггетсы с картошкой фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 370

Домашние пельмешки со сметаной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 

Корн-дог с картофельным пюре   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320

Мини-бургер с картошкой фри   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 410

Фруктовый салатик с соусом манго  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320

Макарошки с сыром 
и сосисками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360



Данное издание является рекламным материалом. Прейскурант цен с выходом блюд 

и энергетической ценностью находится на доске информации для потребителей и 

предоставляется гостям по первому требованию. Оплата производится в рублях или 

основными банковскими картами.


