


С А Л АТ Ы

ЗАКУСКИ

СУПЫ
ГОРЯЧИЕ  
ЗАКУСКИ

ЗЕЛЁНЫЙ СА ЛАТ  
С ОВОЩАМИ  

200 г 320

ОВОЩНОЙ СА ЛАТ  
С БРЫНЗОЙ и ореховой 

заправкой 200 г 410

БАК ЛА Ж АНЫ АЦЕЦИЛИ  
С ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ,  

гранатом и орехами  
200 г 550

СА ЛАТ «ЦЕЗАРЬ»  
с цыплёнком / с креветками 

220 г / 210 г 590/850

БУРРАТА со сладкими 
томатами 220 г 690

ОЛИВЬЕ ОТ ШЕФА  
с языком / с креветками  

260 г / 245 г 490/690

СА ЛАТ С КОП ЧЁНЫМ 
ЛОСОСЕМ и ореховой 

заправкой 210 г 680

ЗЕЛЁНЫЙ СА ЛАТ  
С К А ЛЬМАРОМ  

и кисло-сладким соусом  
200 г 450

СА ЛАТ  
С ПЕЧЁНОЙ СВЁК ЛОЙ  

с муссом из феты 
170 г 350

БОРЩ с гренками  
и крем-салом  
350/50/50 г 590

КУРИНЫЙ БУЛЬОН  
с домашней лапшой 350 г  

350

СВЕКОЛЬНИК с телятиной  
350/50 г 390

ОКРОШК А на квасе  
350 г 350

ТЫКВЕННЫЙ  
КРЕМ-СУП  

350 г 390

ТАЙСКИЙ СУП  
НА КОКОСОВОМ  

МОЛОКЕ 350 г  
— с курицей 780

— с креветками 950

К АР ТОФЕЛЬНЫЙ ДРАНИК  
с лососем и сметаной  
270 г 640

ХРУСТЯЩИЕ БАК ЛА Ж АНЫ  
с томатами и сливочным 
сыром 250 г 490

КРЕВЕТКИ с чесноком  
и травами 225 г 890

КРЕВЕТКИ К АТАИФИ  
с манговым соусом 120 г 680

Ж АРЕНЫЙ СУЛУГУНИ  
с ягодным соусом 210 г 550

БОЧКОВА Я 
СЕЛЁДК А  
с беби картофелем  
и луком 190 г 300

КУРИНЫЙ  
ПАШТЕТ  
с вареньем из инжира  
200 г 490

М ЯСНА Я ТАРЕЛК А  
180 г 650

ГРУЗДИ С ЛУКОМ  
в сметане или масле 
150 г 490

МА ЛОСОЛЬНЫЕ 
ОГУРЧИКИ 150 г 200

ТАРЕЛК А СА ДОВЫХ 
ОВОЩЕЙ и зелени  
300 г 490

РУЛЕТИКИ  
ИЗ БАК ЛА Ж АНА  
с орехами 160 г 490

ГРАВЛАКС  
ИЗ ЛОСОС Я  
200 г 790

ФЕРМЕРСКИЕ  
СЫРЫ 200 г 800

КОТЛЕТЫ ИЗ ИНДЕЙКИ  
с грибным соусом  

и картофельным пюре  
380 г 540

БЕФСТРОГАНОВ  
с пюре  

400 г 890

ФИРМЕННЫЙ БУРГЕР  
с котлетой из говядины  

и картошкой фри  
500 г 790

БИФШТЕКС с запечённым 
картофелем и яйцом  

450 г 690

УТИНА Я ГРУДК А  
с яблочным пюре и пряной 

брусникой  
250 г 790

СПАГЕТ ТИ  
«К АРБОНАРА»  

250 г 540

ТА ЛЬЯТЕЛЛЕ  
С КРЕВЕТК АМИ  

и цукини 
265 г 760

КОТЛЕТЫ ИЗ ЩУКИ  
с пюре из цветной капусты  

380 г 790

СУДАК  
с зелёными овощами  

330 г 990

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СОУСЫ 50г  150

СЫРНЫЙ, КЕТЧУП, 
НЬЮ-ЙОРК, ТОМАТНЫЙ, 
СЛА ДКИЙ ЧИЛИ, 
ТЕРИЯКИ, ТАР-ТАР, 
СМЕТАНА



ЗДЕСЬ ВЫ МОЖЕТЕ 
ПОСМОТРЕТЬ, КАК  
ВЫГЛЯДЯТ НАШИ БЛЮДА. 

Б Л Ю Д А  
Н А  ОТ К Р Ы ТО М  

О Г Н Е
ШАШЛЫК  

из куриного бедра 270 г  
520 

ШАШЛЫК  
из свинины 270 г  

620

ЛЮЛЯ-КЕБАБ  
из баранины в лаваше  

с сулугуни 320 г  
890

СВИНЫЕ РЁБРА BBQ 300 г  
780

ФЕРМЕРСКИЙ 
ХРУСТЯЩИЙ ЦЫП ЛЁНОК 

с томатным соусом 440 г 
950

СТЕЙК МАЧЕТЕ  
с соусом Нью-Йорк  

200 г  
1 900

ФИЛЕ ЛОСОС Я  
160 г  

1 200

ДОМАШНИЕ  
ЛИМОНАДЫ 380  / 580 
• Классический
• Мандариновый
• Дюшес
• Клубнично-базиликовый
• Смородиновый

ДОМАШНИЙ МОРС 200
• Клюквенно-брусничный
• Смородиновый
• Облепиховый 

СВЕЖЕВЫЖ АТЫЕ  
СОКИ 
• Апельсин, грейпфрут,  

лимон 400
• Яблоко, морковь, груша 400
• Ананас 550

МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ
Ваниль, груша,  
клубника, шоколад  
480

ВОДА
Аква Русса 0,5 / 1л 230 / 360

ЛИМОНА ДЫ в стекле  240

СОКИ в стекле 280

СОГРЕВАЮЩИЙ  
ИМБИРНЫЙ НАПИТОК 550
• Апельсиновый
• Смородиновый
• Облепиховый

СОГРЕВАЮЩИЕ НАПИТКИ  

Эспрессо 180

Американо 180

Каппучино 250 / 350*

Флэт Уайт 300 / 400*

Латте 350 / 450*

Какао 350 / 550*

* на альтернативном  
  молоке

Чайник листового  
чая 350

ГА Р Н И Р Ы

ЗАПЕЧЁННЫЙ  
К АР ТОФЕЛЬ В ТРАВА Х 

150 г 270

ЗЕЛЁНЫЕ ОВОЩИ  
(кабачок, брокколи, шпинат) 

190 г 350

ПЮРЕ  
ИЗ К АР ТОФЕЛЯ  

150 г 270

КУКУРУЗА  
на гриле 200 г 300

К АР ТОФЕЛЬ ФРИ  
с кетчупом или сырным 

соусом  
150 г 300

ОВОЩИ  
НА ГРИЛЕ 150 г 390

БРОККОЛИ  
С ЧЕСНОКОМ  

120 г 350

НАПИТКИ

«ПАВЛОВА»  
с ягодным сорбетом  

250 г 490

ЛИМОННЫЙ ТАР Т  
с меренгой  

150 г 360

СМЕТАННИК  
180 г 360

ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ  
170 г 300

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛА ДНЫЙ 
ФОНДАН с мороженым  

180 г 450

СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ  
900 г 1 000

МОРОЖЕНОЕ  
(ваниль, шоколад, клубника)  

50 г 150

СОРБЕТ (малина, манго)  
50 г 150

Д Е С Е Р Т Ы

В Ы П Е Ч К А  
И  Х Л Е Б

Х ЛЕБНА Я КОРЗИНА  
с маслом /  

с куриным паштетом  
150 г / 30 г 250/290

Х АЧАП УРИ  
ПО-А ДЖ АРСКИ  

300 г 550

ПИРОГ ПЕНОВАНИ  
с сыром 250 г 520



Пожалуйста, сообщите официанту об аллергии на продукты.
+10% к сумме счёта при обслуживании от 8-ми человек.

Данная брошюра является рекламным материалом, полную 
информацию о калорийности и составе блюд Вы можете 

получить у сотрудника ресторана.


